Doc 59

Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit

Catharijnesingel 59, 3511 GG Utrecht
Postbus 43006, 3540 AA Utrecht

JOURNAAL

Chronologisch overzicht van alle gebeurtenissen (inspecties en andere activiteiten), contactmomenten
(in persoon en telefonisch) en correspondentie (e-mail, faxen, brieven, waarschuwingen, beschikkingen)

die de relatie vormen tussen de

Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit en het geinspecteerde bedrijf

Dossier van bedrijf (handelsnaam):
Inschrijfnummer Kvk en naam:
Rechtsvorm:

Naam ondernemer:

Adres:

Inspectielocatie

@-mail

Telefoonnummer:

Tijdvak:

Bedrijf beschikt over de ruimten:
Veiligheid:

China Dragon
30049965
V.O.F.

Andesdreef 77, 3563GB Utrecht
restaurant
Chinadragon 77@hotmail.com

01-juli 2016 tot heden
Keuken-magazijn
nvt

Dossiereigenaar:

Plattegrond van het bedrijf

2de Nazorg
Datum: 02-11-2017

Inspecteurs:
Gesproken met: )

BR-nummer: nvt
SW-nummer:nvt
Kort verslag:
Hygiéne: in orde
Bouwkunde: in orde

Ongedierte: niet aangetroffen

Temperatuur: in orde
Code HACCP: in orde.
Bedrijf kan naar regulier toezicht.

Openingsinspectie
Datum:
Inspecteurs:
Gesproken met:
Kort verslag:
Hygiéne
Bouwkunde
Ongedierte
Temperatuur

Journaal

1/4

25-7-2018



Engelsen
Tekstvak
Doc 59


Code HACCP

Controle op beschikking
Periode:

Kort verslag van de totale sluitingsperiode:

Sluitingsbeschikking
Datum:

Inspecteurs:
Gesproken met:
Kort verslag:

BaH gesprek
Datum

Inspecteurs/ TBM:
Kort verslag:

2% marsroute inspectie
Datum:

Inspecteurs:
Gesproken met:
BR-nummer:
SW-nummer:
Kort verslag:

Voornemen tot sluiting
Datum:

Inspecteurs:
Gesproken met:
Kort verslag:

Voortgezette 1ste Nazorg ivm herbemonstering

Datum: 20 april 2017

Inspecteurs:

Gesproken met:

BR-nummer:

SW-nummer:

Kort verslag:

Tijdens het BAH-gesprek is afgesproken dat er een nieuwe monstername moest worden uitgevoerd
aangezien de procedures bij de vorige monstername niet volledig zijn gevolgd.

2 RW monsters genomen. Indien deze in orde zijn gaat het bedrijf naar de 2° Nazorg. Indien de
monsters fout zijn volgt er wederom een BAH-gesprek.
24-04-2017. Beide monsters waren in orde. Het bedrijf kan naar de 2° Nazorg.

BAH gesprek
Datum: 4 april 2017

Inspecteurs/ TBM: || NG

Kort verslag:

Procedure is niet juist gevolgd.

In de procedure MONO1-01 dat er maximaal één warm monster per keer in de koelbox geplaatst
mag worden. In dit geval zijn er twee warme monsters in de koelbox geplaatst (de inspecteur geeft
aan dat de monsters niet teruggekoeld zijn, dus warm in de koelbox gezet zijn). De logger geeft
echter geen te hoge temperatuur aan.
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Na overleg met kernteam VeTo besloten dat zowel voornemen als RvB niet doorgaan. Zsm nieuwe
monsters nemen bij bedrijf. Marsroute even on hold totdat de resultaten van de nieuwe
monstername bekend zijn.

gevraagd om bedrijf opnieuw in te plannen voor monstername.
Telefonisch gesproken met vennoot ||l <~ haar vitgelegd dat monster nasi afwijkend
was, maar dat we vanwege een procedurefout hier nu geen maatregel voor opmaken maar
terugkomen voor een nieuwe monstername. Tevens aangegeven dat ze voor deze extra inspectie
geen rekening krijgt.
Inspecteurs gevraagd om het RvB in te laten trekken.

1ste Nazorg
Datum: 23-03-2017

Inspecteurs:

Gesproken met:

BR-nummer: 480004532 (intrekken)
SW-nummer:

Kort verslag:

Hygiéne Geen opmerkingen er word goed schoongemaakt
Bouwkunde Geen opmerkingen
Ongedierte Tijdens de inspectie niets aangetroffen.
Temperatuur Geen opmerkingen
Code HACCP Als voldoende beoordeeld.
Richtwaarden monsters genomen: rijst met ei en satesaus.
Richtwaardemonster rijst met ei is fout: monsternummer 89246288

Het aantal kweekbare micro-organismen was 730.000 per gram, terwijl dit maximaal 10.000 per
gram mocht zijn. Dit is in strijd met het bepaalde in artikel 5, eerste lid, juncto tweede lid, van de
Verordening (EG) 852/2004, hetgeen een overtreding is van artikel 2, eerste lid, van het
Warenwetbesluit Hygiéne van levensmiddelen.

Nu volgt er een BAH gesprek.

1% marsroute inspectie

Datum: 19-01-2017

Inspecteurs:

Gesproken met:

BR-nummer: nvt

SW-nummer: nvt

Kort verslag:
Hygiéne in orde.
Bouwkunde in orde.
Ongedierte niet aanwezig.

Temperatuur in orde.

Code HACCP  Regenereren beter borgen. Waarschijnlijk duurt het regenereren incidenteel
langer dan 1 uur. Desondanks nog geen overtreding vastgesteld.
2 RW monsters genomen. Uitslag afwachten.

23-01-2017 RW monsters waren in orde. Het bedrijf kan naar de 1° Nazorg.

Op 12 januari 2017 een proces van bevindingen opgemaakt naar aanleiding van een
monstername.

Gesprek ondernemer

Datum: 04 januari 2017

Deelnemers NVWA:

Gesproken met: beide ondernemers en hun dochter (heeft vertaald).
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Korte weergave van het gesprek: Uitleg gegeven over VETO en het verkort overzicht
meegegeven.

1. De afspraken die u met ons gemaakt heeft zijn:

- U werkt volgens de geldige Hygiénecode voor de Horeca en u past de processen uit deze
Hygiénecode — met name bereiden en afkoelen - toe in uw bedrijf,

- U overweegt of u een adviesbureau gaat inhuren om u te helpen bij het toepassen van de
HACCP beginselen,

Na 18 januari 2017 komen inspecteurs een inspectie uitvoeren in uw bedrijf

Historie: 3° RvB

Nummer: 2016/480004189/34398

Monsternummer : 89154804

Waarsoort : zelfbereid verhit product(horeca) / afkoeltraject

Aanduiding > rijst met ei

Het aantal kweekbare micro-organismen was 400.000 /g, terwijl dit maximaal 10.000 /g mocht
zijn.

Historie: 2° RvB

Nummer: 2016/480003928/24188

Monsternummer : 89293596

Waarsoort : zelfbereid verhit product(horeca) / afkoeltraject

Aanduiding : Bereide rijst met ei

Het aantal kweekbare micro-organismen was 830.000 /g per gram, terwijl dit maximaal 10.000 /g
per gram mocht zijn.

Het aantal kweekbare Enterobacteriaceae was meer dan 510 /g per gram, terwijl dit maximaal 100
/g per gram mocht zijn.

Nummer: 2016/480003927/24188

Monsternummer : 89293626

Waarsoort : zelfbereid verhit product(horeca) / afkoeltraject

Aanduiding : Bereide mie met ei

Het aantal kweekbare micro-organismen was 260.000 /g per gram, terwijl dit maximaal 10.000 /g
per gram mocht zijn.

Historie: 1° RvB

Nummer: 2016/480003688/34398

Monsternummer : 89154022

Waarsoort : zelfbereid verhit product, koud (horeca) / bewaren
Aanduiding : Bami

Het aantal kweekbare micro-organismen was minimaal 49.000.000 per gram
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